
令和 7 年 4 月 1 日

＜活動内容＞ ＜活動の様子＞

活動場所 施設内

実施日程

実施した利用者の知識・能力向上に係る実施の概要

食品を販売するにあたっての衛生管理研修

利用者数　　　１３名

＜目的＞

＜成果＞

衛生面での意識が高まった

住　所 東京都北区浮間５－１３－１ 管理者名 藤井　綾子

就労継続支援Ａ型事業所における利用者の知識・能力向上に係る実施状況報告書

事業所名 うきま幸朋苑ブレッド&バター 事業所番号 1311700916

保育園納品等に携わる業者

向けの衛生管理研修を受講

した衛生管理責任者の職業

指導員による衛生管理研修

を行った。利用者向けにわ

かりやすく必要な内容を

ピックアップして伝えたた

め、わかりやすく利用者の

理解を深められた

令和７年２月１３日・３月６日

食品を扱う仕事における基本的な衛生管理についての知識を高める事を目的とする。毎日

パンの焼成や調理パンの作成、パンの袋詰め、容器の洗浄など食品を扱る作業を行ってい

る為異物混入や食中毒を防ぐための知識を深め、安心安全な食べ物を提供するというプロ

意識を養うことを目的とする。またブラックライトを使用した手洗い研修も平行して実施

することで、日頃の手洗いについて個々の汚れの落ちにくいところを確認し改善に努めた

クリームとマジックライト

を使用した手洗い研修を看

護師講師により実施し、自

分の手洗いの癖などを確認

し改善に努めた実施した結果

電話番号 03-5914-1371 対象年度 令和６年度

利用者の知識・能力向上に係る実施概要

利用者からの意見・評価

利用者A～手洗い研修では指の間をキレイにする事が難しい事が分かりました。他はきれいになっても指の間をきれいにするに

は、丁寧に指でこすらなければならない事が分かりました。また毎日の健康管理チェック表についてもキチンと記載し、自分の体

調管理についてもしっかりしていかなければならないと思いました。

利用者B～飲食店に努めているので衛生管理についての研修は知らないこともありためになりました。調理場が片付いていないと

異物混入の原因になる事がわかり、片付ける事の重要性が分かりました。また手洗い研修では、意外とちゃんと洗えていないこと

がわかり勉強になりました。

得られた成果 手洗いのスキルが上がった。また調理室の

整理についての意識が高まった

連携先の企業や事業所等の意見または評価

毎回おいしくて安心安全なパンを納品いただき、子供たちにも大変好評です。納品される

パンは衛生的なバンジュウの中に、ビニールにきれいにかつ丁寧に梱包されており、衛生

面についての配慮が感じられます。

連携先企業
職員が受けた研修講師～北区保健所生活衛生課　担当　木根淵氏　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　評

価企業～納品先　王子隣保館保育園　栄養士山田氏

様式２


